Diese Woche empfehlen wir....

Vorspeisen:

Gekrautertes Lachscarpaccio mit Ingwer-Zitronenvinaigrette, dazu knuspriges WeilRbrot

€ 13,50

Cesar Salat mit traditioneller Carpigiani-Dressing, Parmesan, Romanasalat und Croutons

€ 10,00

Vogerlsalat aus Markt Hartmannsdorf (nach Tagesangebot) mit Kartoffeln, gerdstetem Speck

und knusprigen Kirbiskernen

Suppen:
Klare Rindsuppe mit Frittaten, Leberknédel oder Fleischstrudel
Barlauchsuppe mit gerésteten Weillbrotcroutons

Fischsuppe nach Art des Hauses

Hauptspeisen

Calamari Fritti mit Krauterbaquette und Knoblauchdip

Pannonischer Zander mit Friihkraut, Kimmelkartoffeln und Paprikasauce

Fischteller San Pietro
Das Beste aus Fluss und Meer auf Spaghetti Puttanesca

€ 6,50

€4,50

€5,00

€6,50

€ 19,00

€22,00

€27,50

Kalbsbutterschnitzel (Faschierte Laibchen vom steirischen Kalb) mit Erddpfelpliree und

Backzwiebel

€17,50



Beim Gruber gibt’s...

Grubers Hausplatte ab 2 Personen
gegrilltes Allerlei, Wiener Schnitzel, Gemise, Reis, Pommes frites, gemischter Salat und
reichlich Garnierung pro Person € 19,00

Zwiebelrostbraten (besonders zart!)
gediinsteter Rinderrostbraten mit Semmelknddel, Gemiise, Backzwiebel und
Preiselbeerapfel angerichtet € 22,00

Vegetarisch und hausgemacht

Gebratene Erdapfel-Gemiiserouladen auf Buntem Blattsalat und Joghurtdressing € 12,50

Hausgemachte Ricotta-Spinatravioli mit Rucola und Parmesan €17,50

Veganes Friihlings-Gemusecurry mit Basmatireis und Knusperchip € 15,50

fir unsere kleinen Gaste

Kinderwiener mit Pommes frites €7,50
Kleines Truthahnsteak gebraten mit Reis und Gem{se €7,50

Gegrilltes Frankfurter Wirstchen mit Pommes Frites €7,50



immer beliebt

Gebackene Hiihnerbrust mit Petersilkartoffeln und Sauce Tartare € 15,50
Grillteller
Das Beste von Schwein, Huhn und Rind mit Pommes Frites und pikanter Garnierung

€ 18,00
Mariniertes Grillkotelett vom Schwein mit Pommes Frites und Krauterbutter € 14,00
Wienerschnitzel vom Schwein mit Pommes Frites € 14,50
Cordon Bleu mit Pommes Frites € 15,50
Portion Mayonnaise €1
Portion Premium Preiselbeeren €2,20
Portion hausgemachte Sauce Tartare €1,50

Aus unserer Salatecke

Backhendlsalat
gebackene Hiihnerbruststilicke auf gemischtem Salat mit Kernol € 13,50

Oststeirische Salatschissel
(griiner Salat mit Kaferbohnen, Knoblauch, Apfelessig vom Edelmann Gustl und Kerndl)

€5,00
Gemischter Salat (nach Tagesangebot) €5,00
Hausgemachter Kartoffelsalat €4,50
Krautsalat €4,50

Steirischer Kéferbohnensalat mit frischen Zwiebel €4,50



zur Jause gibt’s

Rindsgulasch grof € 13,50
klein € 8,50
Frankfurter Wirstel mit Saft €7,00
Frankfurter Wirstel mit Senf und Kren und 1 Semmel €5,00
Grol3e hausgemachte Beuschelsuppe €6,00

Bauerntoast (Schinken, Kase, Zwiebeln im Schwarzbrot getoastet, dazu Salatgarnitur)

€9,50
mit Spiegelei € 11,00
Schinken-Kasetoast €4,50
1 Stlick Semmel oder 2 Scheiben Brot €1,20

Bezlglich Allergene in unseren Speisen fragen Sie bitte unser Servicepersonal!

Fiir das Einpacken bzw. Mitnehmen der Speisen erlauben wir uns, pro recyclebarer
Okoverpackung € 0,30 zu verrechnen.

Bei , kleine Portion” wird € 1,- abgezogen

Folgen Sie uns jetzt auch auf Facebook unter Gasthof Gruber in Markt Hartmannsdorf

oder auf Instagram unter gasthof_gruber




Susses:

Eispalatschinke mit 3 Kugeln Vanilleieis, Preiselbeeren, Schlagobers und Schokosauce

Himbeerbecher mit 3 Kugeln Vanilleieis, Schlagobers

€38,50

€ 7,50

Cherry Magnum mit Schoko, Erdbeer und Vanilleeis, eingelegte Kirschen, Schlagobers,

Cherry Brandy und Schokosauce

Hausgemachter Topfenstrudel warm
extra 1 Kugel Vanilleeis

Lauwarmer Schoko-Nuss-Auflauf mit Schlagobers und Schokosauce
extra 1 Kugel Vanilleeis

Créme brilée mit 1 Kugel Erdbeereis

Kastanienreis mit Schlagobers, Schokosauce und 1 Kugel Vanilleieis

Hausgemachte Torten je nach Tagesangebot

StRwein:

Trockenbeerenauslese Sauvignon Blanc ,Ried Zieregg”
Weingut Primus, Gamlitz 1/16l

Bier vom Fass

Puntigamer Panther 0,3l

€7,50

€ 5,00
+€1,50

€ 6,00
+€1,50

€ 7,50

€ 7,50

€4,50-4,80

€4,50

€3,90



0,5l €4,70

Hausbier aus MarktHartmannsdorf ,,Hermax hell”

0,3l €4,10
0,51 €4,90
Hermax Dunkel 0,3! Flasche €4,10
Hermax Hanf bio 0,3l Flasche €4,10
Kramah IPA, Bevog 0,3l Dose €4,80
Weillwein offen
Weissburgunder Weinbau Grabner, Hartmannsdorf 1/8l €4,40
Sauvignon Blanc Weinbau Pfeifer St.Anna/Aigen. 1/8l €4,40
Muskateller, Weinbau Pfeiffer St. Anna/Aigen 1/8l €4,40
Rotwein offen
Zweigelt Krenn 49/Edelsbach 1/8l €4,90
Div. Blaufrankische aus dem Burgenland nach Tagesangebot €4,60

Wasser bedeutet Leben und ist selbstverstdndlich gratis!
Jedoch erlauben wir uns fiir das Servieren und Reinigen des Glases folgende Pauschalen zu
verrechnen:
% Liter Ulrichsbrunn Quellwasser € 1,00
1 Liter Karaffe Ulrichsbrunn Quellwasser €2,00
Bei einer Weinbestellung wird Wasser automatisch kostenfrei mitserviert.

Top Tip nach dem Essen!

Fernet Hunter-Ein klassischer Bitter aus Osterreich - neu
interpretiert

Fernet Hunter ist eine erfrischend-moderne Interpretation eines klassischen italienischen
Bitters.Die aromatische Spirituose, deren Rezept aus dem frithen 20. Jahrhundert stammt,
wird aus ausgewihlten Pflanzenextrakten wie Arnika, Florentinerwurzel und Lavendel
hergestellt, wie man sie im Osterreichischen Brunnwald/OO0 und den umliegenden Wildern
findet. 2cl Fernet Hunter on Ice mit frischer Orange € 4,00
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,Schwarzer Franzi“

e Bio Schwarztee/Assam/kraftig malzig

,Schwarza Beni”

e Bio Schwarztee/Earl Grey/erfrischend, nattrlich

,Greana Simmerl“

e Bio Griintee/China Sencha/frisch, grasig
,Nette Nani

e Bio Krautertee/Pfefferminz/frisch, minzig
,Guada Luggi”

e Bio Krautertee/Bergkrautertee/wirzige Krauter

,G schammige Camilla“

e Bio Krautertee/Kamillenbliten/aromatisch, mild
»Schene Leni”

e Bio Frichtetee/Waldfrucht-Himbeer/fruchtig, beerig

1 Tasse Bio-Tee 350ml € 4,20

FRANG)

144V

Eine junge Kaffeerdsterei aus Norditalien mit langjahriger Erfahrung und dem nétigem Wissen in der
Kunst des Kaffeerdstens. Unser Franco Caffe ist ein Bio Fairtrade Kaffee 60% brasilianischer Arabica

und 40% afrikanischer Robusta
Espresso
Espresso doppio
Verlangerter
Cappucino

Latte Macchiato

€2,70
€ 3,80
€2,80
€ 3,80

€4,50



Gasthof Gruber begleitet Sie kulinarisch durchs Jahr!

Februar/Marz Fischwochen- Das Beste aus FluR & Meer
April/Mai Frischer heimischer Spargel

Ostern Lammspezialitdaten aus der Region

April -Oktober Gruber's Eisspezialitaten

Juli/August Jeden Freitag Heurigengrillabend
Oktober Ente gut alles gut

November Martiniganserl

Oktober-Dezember Gruber's traditionelle Wildbretwochen

Feiern Sie mit uns !

Taufe, Erstkommunion, Firmung, Geburtstag, Hochzeit oder
Weihnachtsfeier — jeder amusiert sich und feiert gerne.

Je nach GroRe der Festlichkeit bieten unser gemiitliches Stiiberl, das
schmucke Extrazimmer oder der groRRe Saal in welchem bis zu 70 Personen
Platz finden einen passenden Ort fiir Sie und lhre Lieben.

Gerne erstellen wir ein fir Sie zugeschneidertes Menii ganz nach lhren
Vorstellungen und Wiinschen.

Feiern Sie lieber zuhause?

Lehnen Sie sich zuriick! Gerne ibernehmen wir das Catering sowie das
Service fir Sie und verwohnen Ihre Gaste mit kulinarischen Kostlichkeiten.



